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</ los spéclalilés matlson )los volailles et glbiers

§ ROt de chapon fArCi .cnenereneeenenennenenesesenenns 35€/Le kg \ )
— . , , ° Chapon, Pintade Chaponnée,
7 ROt de pintade farci.... s 28€/Le kg .
. . ] Dinde, Poularde, Magret de Canard,
ROt de canard fArCl....cenererenereneenesensesesennes 35€/Le kg , . ,
l e , , Pigeon, Caille, Volaille de Bresse (sur commande)
ROTI de dinde fArCl.....irevnerenenenneneerenneseesenes 25€/Le kg i , .
N _ Nos volailles sont fermieres et Label Rouge
- ROTI A€ VEAU FAICl...cucveeireerenrerenrereeneneeeneesessesessennes 34€/Le kg , \ | .
. _ . Biche : ROtI, Tournedos ou Civet
¢ Filet mMIgNoN fArCl ...cveeececereerereeesneesesesennenes 29€/Le kg . - . _
, A \ . \ Sanglier : Roti ou Civet
a Roti d'agneau "Maitre d'Hotel"......................... 36€/Le kg , ~ .
. ) ) : 3 “ Chevreuil : R6ti ou Gigue
p Cailles désossées farcies.....unnerennereneenene 8.90€ /piece -~
™ Gl o
Marrons/Coteaux-du-Layon ¢ Morilles ¢ zest d'orange/ //
* istaches ¢ Figues/pain d'épice o Mercl de réserver:
P g P P / Pour Noél: avant le vendredi 19 décembre
(MOS 5W Pour le Nouvel an: avant le samedi 27 décembre

kkk

- Poivrade ¢ Morilles ¢ cidre et chdtaignes * mandarine
Pour les fétes nous serons ouverts:

Les lundis 22 et 29 décembre de 8h a 13h.

Pour 3/4 PEersONNES..........cceeeeeereusesnsnsnsnenes 8€/La barquette de 4509 A Les mardis 23 et 30 décembre de 8h & 13h et de 15h30 & 19h30

PoUr 7/8 PErsONNES........ccceeeeeeenereenenenns 15€/La barquette de 9009 Les mercredis 24 et 31 décembre de 8h & 14h en continu

Du vendredi au samedi de 8h a 13h et de 15h30 a 19h30
Les dimanches de 8h a 13h

R Vlowvean ! {

Pour vos grosses volailles; nous vous proposons de les pré- DRIVE A L'ARRIERE DE LA BOUTIQUE LES 24 ET 31 DECEMBRE
POUR LE RETRAIT DE VOS COMMANDES DE 8H00 A 14H00

impériale * fagon vin chaud.

cuire a basse temperature, pour une chair fondante et une

I
finition rapide a la maison; il ne vous restera qu'a les dorer 30 7@@@‘6%’ ﬁggﬁ&@gé loule &M@W@ Lous 0240725 749
min au four. (+5€/kg en supplément) ’ ,
soutrallent d’ excellendes teéles de tin & année
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contact@boucheriechapelaine.fr
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Idees Apéritives € /piéce
W REAUCTIONS SAIEES ... seesessssssssssssssssssesessssssssssssssssesssssssssssssssssaens 0.90€
(Quiche Lowaine - pizza - feuilleté saucisse - pumeaw lardé - quiche saumon eb ciboulette - croque monsiewy @ o bueffe)
W Accras de morue et sa sauce chien (10 PIECES)...unrerreneernsnsesesesssseesens 9.90€
QL MINT DU ccuecercnreerrisnsrsnsesessasssasssssssssssssnsasssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 2.50€
R Pépites de Saint-Jacques croustillantes et mayonnaise aux salicornes
(12 PIECES) wurrverrrrerrrerrensssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssessssessssesssseses 9.90€
S TT oY oY g ToYel 11 Y=Y 1.30€
(Rillettes de saumon - Creme de tourteaw)
# Rillettes aux deux saumons (1€s 100Q).......cccvnrnrrnnrnnrnssessnssesssssessesssssssssssssassens 3.80€
BBV ITINES FESTIVES . ieeereeeeeereesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssanes 2.50€

(ﬁmmwmw- Omeomdecepwchamﬂ%awﬁewgamecmdedhﬁtaw Qelouté
decmﬁﬁ%deewwetmnandw,mﬁu&wpmﬁtméemwmjwt- Cveme d'avoecat aw matcha,

saumon fume, pamwwbtwdepemmwwte&)
% Pain surprise charcuterie (64 CONAPES).....rreresssssssesssssssssssessasssessassens 33€
e PAIN SUMPFISE TriOuucuiiiiiiiisiniinsiisssisssssisisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 36€
Les Entrées €/part
2% Foie gras et son confit de figues......uveercererenrensnnnne 7.90€
# Assiette de saumon et sa créeme fouettée a I'aneth
(@72 1 (o ] g el 113 T 6€
% Carpaccio de Saint-Jacques et crevettes, vinaigrette
combava et huile de sésame torifi€e......vvrevreeenenes 7.90€
N\ ‘ 2% Terrine de langouste thym/citron et sa sauce aux
7 CIUSTACES. c..uovrvreeeenenenesessssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssenes 4.90€
% Paté crolte canard/abricots/pistaches (Médaille
d'argent REQIONAl 2025).......ccvevvernrrnrnenenereresnnnsnnessessseseenens 5.90€
L Escargots (10 dOUZAINE).......eerreeereenrrneernennsnsnssnsssssssesssenns 7.90€
W Pétoncles farcies au beurre d'ail (6 pieces).......... 8.90€
! Bouchée a la reine au ris de VEQU.......eeeeeeeneeeereseenenes 7.90€
W Cassolette de Saint-Jacques a la Normande............ 11.90€
5 ‘f, 0 Gratiné de boudin bIANC.....eeceiecceeceeeeeeeeceereaenes 4.90€
:4",' X Queue de langouste rotie a l'antillaise ....cncecanens 22€
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Les poissons €/part

Noix de Saint-Jacques réties sauce champagne et son risotto
TEUTT et ssssses s s sssss s s seneses s s senenes 15.90€

Filet de bar sauce infusé da la tonka et son écrasé de pommes
de terre et ChATAIGNES..... v cecerererereereeeeeesesresssssssesssssssssssseas 15.90€

Sandre au beurre nantais , purée de céleri et sa fondue de
POIFEAUX.c.uverererrrererereaeseeessssssssesssssssesesssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 15.90€

Dos de cabillaud en crolte d'herbes, sauce crustacé et son
FISOTTO O IO TrUF @ uecerrceircerccrrccisrenresesnesesssssesssesesssessssesessasesens 15.90€

Les viandes €/part

Carré de veau, cremeux de parmesan, écrase€ de pommes de
terre et chataignes, éclats de noisettes torréfiées................. 16.90€

Ballotine de chapon, marrons caramélisés, jus a 'amaretto,
écrasé de pommes de terre et morilles.......vevreneeeneneneenns 16.90€

Pavé de beeuf braisé basse température, sauce poivrade et
écrasé de pommes de terre et morilles......vvvrereeeerenenennns 15.90€

Filet de canette a la mandarine impériale, fondant de panais,

MAITONS COFAMEIISES....uureeeerrrcreeiireeessresesesssesesessssssesessssasssene 15.90€
Les Accompagnements €/part
RISOTTO O IO TrUF @ ueceeerccercetnseessesesesessssesssssssssessssssssessasasasens 3€
POMMES AUCNESSES.....ueceeeeeereerentenneneeesaessesssssesessessessssssssssessessessssssssssesses 3€
Ecrasé de pommes de terre et chGtaignes.........oeeeeevevrveneeeveenerennns 3€
FONAUE A€ POIFEUUX...ccuererererererereeenenessssssssssesesssesesesssssssssssssssssesssessssssnsssssns 3€
Ecrasé de pommes de t€rre QUX MONIlES. ... 3€

MENU TRADITION 19€ MENU FESTIF 29€

Deux verrines festives

\:@
Deux réductions salées

7,
\
Kk %k
Ak Carpaccio de Saint-Jacques et
Gratiné de boudin blanc crevettes
Kk k% Kk 3k
Pavé de beeuf braisé basse  Ballotine de chapon, écrasé de )
~

température, sauce poivrade, pommes de terre aux morilles
écrasé de pommes de terre ou
aux morilles Dos de cabillaud en crolte
d'herbes, risotto ala truffe

MENU MARIN 35€

Deux verrines festives marines

\
MENU PRESTIGE 45€
. Duo foie gras et saumon fumé
kK%
Saumon fumé et sa créeme .
, Queue de langouste a
fouettee BT
koK I'antillaise
. K3k k
Cassolette de Saint-Jacques , , .
. Carré de veau, écrasé de
Sandre au beurre nantais, pommes o!e terre et
) chataignes
fondue de poireaux

ou
ou

Bar sauce & la fonka, écrasé de Saint-Jacques r(?Ties, risotto
pommes de terre et chataignes fruffe
MENU ENFANT 9€ PLATEAU DE FROMAGE POUR

4 PERSONNES 23.60€

4 Fromages (320G): Brie a la
truffe, Sainte-Maure-de-Touraine
AOP, Abondance AOP 24 mois
d'affinage, Fourme d'Ambert AOP,
beurre d'Isigny, et confiture de
figues

Mini Burger
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Emincé de poulet et chichis
de pommes de terre

kkk

Une surprise
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